Spatzie-Hex®

Gebrauchsanleitung

Mit dem Kauf der SPATZLE-HEX® haben Sie sich die Arbeit wesentlich erleichtert, denn
nun kénnen Sie die verschiedenen Spéatzle- und Knépfle-Formen im Handumdrehen
selbst herstellen.

Zu einem problemlosen Gelingen sollen folgende Tipps beitragen.

Die SPATZLE-HEX®

Den einfachen Zusammenbau nehmen Sie leicht nach dieser Skizze vor:

Abgeschragt @ Wahlweise Walze oder

Schaber seitenrichtig mit dem
' Quersteg zur Schriftseite in
_ das Gehause einlegen.
R
Schaber @ Kurbel einschieben, bis das
- Kurbelende auf der Gegen-

seite aus dem Gehdauselager
herausschaut.

Walze @ Wahlweise einen Loch-
schieber einsetzen und so
weit in das Geh&ause ein-

schieben, bis er spurbar
4/@ einrastet.

Kurbel ; ¥ '

In Verbindung mit der Walze werden die Lochschieber 3 mm flr Suppenspéatzle, die mit
3,5 mm fir Beilagespéatzle verwendet. Mit dem Schaber und dem Lochschieber 6 mm
stellen Sie Spatzle ,wie handgeschabt® und Knépfle her.
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Hersteller von Spéatzle- und Knépflemaschinen « 78628 Rottweil-Goéllsdorf
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TEIGZUBEREITUNG und VERARBEITUNG

400 g Mehl werden mit 4 Eiern verrihrt und so lange geschlagen, bis der Teig Blasen
zeigt. Mit etwas Wasser kann der Teig leicht veréandert werden. In einem maéglichst hohen
Topf (GemUsetopf) mit mindestens 20 cm Durchmesser wird Salzwasser zum Kochen

gebracht. Der Wasserstand sollte nicht tiefer als etwa 4 Finger breit unter dem Topfrand
gewahlt werden.

Den Teig filllen Sie portionsweise in die SPATZLE-HEX® und setzen diese auf den Topf-
rand auf. Die SPATZLE-HEX® wird beim Drehen der Kurbel locker gehalten.

Wichtig ist, dass die Spatzle oder Knépfle auf eine leicht sprudelnde Wasseroberflache
treffen und je nach Dicke ca. 10-20 s aufkochen. Oben schwimmende Spéatzle (Knépfle)
sind gar und werden mit dem Spéatzleheber (Drahtschaumléffel) herausgeschépft, kurz in
lauwarmes Wasser geschwenkt und in ein Sieb zum Abtropfen gegeben. Wenn die
Wasseroberflache mit schwimmenden Spatzle bedeckt ist, sollten vor dem Abschdpfen
keine weiteren Spatzle (Kndpfle) einlaufen, weil sonst Klumpen entstehen kénnen.

REINIGUNG

Die SPATZLE-HEX® lasst sich sofort nach Gebrauch unter flieRendem, kalten Wasser
einfach abblrsten. Zum Entfernen der Teigreste wir die SPATZLE-HEX® auseinander
genommen.

Fir die SPATZLE-HEX® wurde Material verwendet, dem eine Reinigung in der Spiil-
maschine nicht schaden wiirde; bedenken Sie aber, dass Teigreste im heilden Wasser
eher ankrusten als sich zu lésen.

REZEPTVORSCHLAGE

Bei dieser Spezialitat sind der Phantasie keine Grenzen gesetzt. Vielfach werden Spéatzle
(Knépfle) mit Semmelbréseln geschmalzt und als Beilage serviert. Probieren Sie doch
einmal folgende schmackhafte Varianten:

Bratspatzle
Die Spatzle (Knopfle) nach dem Abtropfen unter Zugabe von Eiern und in Wiirfel

geschnittenem Speck oder Wurst in einer Pfanne anrésten. Mit Salat servieren.

Leberspatzle, Leberkndpfle
Der Teig wird mit feingehackter Leber vermengt. Nach dem Garen der Spatzle (Knépfle)

kann man sie als Suppeneinlage oder Bratspatzle weiterverarbeiten.

Kéasespatzle, Kaseknopfle
Die Spatzle (Knopfle) aus dem kochenden Wasser schdpfen, lagenweise mit geriebenem
Kase auf eine gewarmte Platte schichten und mit gerésteten Zwiebeln abschmalzen.
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